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SOUS RESERVE DE MODIFICATION DES CARACTERISTIQUES TECHNIQUES SANS PREAVIS 

 

FICHE PRODUIT 

FRITEUSE ELECTRIQUE FRIFRI GAMME "PROFI+" A POSER 

 

 

                                               

 
Descriptif du produit :  

 

 Friteuse électrique Frifri Profi+ à poser, haut rendement, double cuve 

 Construction tout inox 

 Plage de réglage de température de 80°C à 190°C 

 Choix de la température par palier de 5°C, de 150°C à 190°C 

 Lampes de contrôle de température et de fonctionnement 

 Vanne de vidange 

 Cuve amovible pour un nettoyage aisé 

 Thermostats électroniques de travail et sécurité 

 Cycle de fonte de graisse intégré 

 Sécurité de marche à sec intégrée 

 Position d'égouttage 

 Zone de décantation : économise l'huile et garantit un meilleur rendement  

 Livrée avec panier et couvercle 

 Capacité : 2x5-7 litres 

 Dimensions (LxPxH) : 540x475x456mm 

 Puissance : 2x4.6kW 400V  

 

 

 

PROFI 6+6 



                                                                                                                   

NKI EQUIPEMENT - 9 rue des Moulissards - 21240 TALANT 
Tél : 03 80 79 30 80 - Fax : 03 80 69 24 05 - Email : nkiequipement@orange.fr 

  
SOUS RESERVE DE MODIFICATION DES CARACTERISTIQUES TECHNIQUES SANS PREAVIS 

 

 

 

 

Modèle disponible :  

 

 PROFI 6+6 

 

Accessoire : 

 

 Grand panier 

 

Données techniques : 

 

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES ALIMENTATION 

Construction Construction tout inox Puissance (kW) 2x4.6 

Modèle PROFI 6+6 Tension (V) 400V 

Chauffage Friteuse électrique 
DIMENSIONS 

Température +80°C/+190°C 

Capacité 2x5-7L – 2x12Kg/h* Dimensions (LxP) (mm) 540x475x456 
* rendement pour frites surgelées 

 

 

 


